
APERITIVOS
URAMAKI DE BUEY DE MAR Y CANGREJO DE CONCHA BLANDA

DASHIMAKI TAMAGO DE QUESO FRESCO CON ANGUILA Y SU PROPIA ESPUMA

CHAWANMUSHI DE ERIZO DE MAR Y BOLETUS

GYOZA DE CERDO AGRIPICANTE CON AGUACATE Y SASHIMI DE QUISQUILLA

ENTRANTES
SASHIMI DE PEZ LIMÓN CON CREMA DE MANGO-YUZU Y AJÍ AMARILLO, 

HUEVAS DE MAGURO Y CORAZÓN CURADO DE ATÚN

PESCADO
LUBINA DE ESTERO

 EN TEMPURA JAPONESA CON PAK CHOI

CARNE
TONKATSU DE WAGYU JAPONÉS

 CON CECINA Y SALSA DE MISO-ENCURTIDOS

POSTRE
TORRIJA DE CARAMELO DE SOJA Y SAKE 

CON ESPUMA DE YUZU Y PERLAS DE ARROZ DULCE-CRUJIENTE

78€
por persona



APERITIVOS
URAMAKI DE BUEY DE MAR Y CANGREJO DE CONCHA BLANDA

DASHIMAKI TAMAGO DE QUESO FRESCO CON ANGUILA Y SU PROPIA ESPUMA

Maridaje con Cocktail Spritz de Sake y Yuzu

CHAWANMUSHI DE ERIZO DE MAR Y BOLETUS

GYOZA DE CERDO AGRIPICANTE CON AGUACATE Y SASHIMI DE QUISQUILLA

ENTRANTES
SASHIMI DE PEZ LIMÓN CON CREMA DE MANGO-YUZU Y AJÍ AMARILLO, 

HUEVAS DE MAGURO Y CORAZÓN CURADO DE ATÚN

Maridaje con Do Ferreiro D.O Rias Baixas

PESCADO
LUBINA DE ESTERO

 EN TEMPURA JAPONESA CON PAK CHOI

Maridaje con Celler Kripta Barrica D.O Cava

CARNE
TONKATSU DE WAGYU JAPONÉS

 CON CECINA Y SALSA DE MISO-ENCURTIDOS

Maridaje con Bassus Pinot Noir D.O Utiel Requena

POSTRE
TORRIJA DE CARAMELO DE SOJA Y SAKE 

CON ESPUMA DE YUZU Y PERLAS DE ARROZ DULCE-CRUJIENTE

Maridaje con Sitta Pereiras Dulce D.O Rias Baixas

145€
por persona

Maridaje con Sake Junmai daiGinjo


