Samosas de Ave “Tikka Masala”

sobre Chutney de Mango y Emulsion de Mango Fermentado
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Risotto de Portobello
. con Cecina y Ralladura de Trufa Fresca g\
. co@eo - fj\“';j .J"’;
Lomo de Bacalao Asado 0 1y
con Salsa de Pimiento Asado y Ajete a la Brasa R
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Canelon de Carrillera de Vacuno )
con su Propio Jugo y Bechamel de Gorgonzola .
Tiramisu ElAgua
con Merengue de Espresso y Gel de Amaretto
/
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Cerveza de barril, agua, refrescos y vino de la casa. La bebida
serd servida desde la llegada de los comensales hasta la salida de
los postres.

*Terraza: 10% de incremento sobre PVP Final
*Balcones: 20% de incremento sobre PVP Final
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Lingotes de Foie Mi-Cuit

rellenos de Trompeta de la Muerte y Membrillo
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Nuestra Lasaria

con Espuma de Grana Padano y Salsa de Curry Amarillo

Dim Sum de Conejo : £

en su Jugo
c0@o o
—o0—_Corvina Marinada en Miso
con Tom Yum de Codium y Cebolla Dulce Soasada
c0 @ oo
Lomo de Ciervo

con Crema de Manzana Asada y Torta del Casar

Lingote de Chocolate /

Crujiente con Avellana y Gel de Pera (A

Cerveza de barril, agua, refrescos y vino de la casa. La bebida
serd.servida desde la llegada de los comensales hasta la salida de
los postres.

*Terraza: 10% de incremento sobre PVP Final
“*Balcones: 20% de incremento sobre PVP Final 7 2 5 € w
’

comensal
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A COMPARTIR

Lingotes de Foie Mi-Cuit

rellenos de Trompeta de la Muerte y Membrillo

A

(Maridaje con Sauternes Chateaii Costeaii Cadillac, Francia)
c0@eo -
Nuestra Lasaiia
con Espuma de Grana Padano y Salsa de Curry Amarillo
(Maridaje con Chivite “Las Fincas” D.O Navarra)
ce@e-
Dim Sum de Conejo
en su Jugo
(Maridaje con Enate 234 Chardonnay D.O Somontano)
ce@eo-
Corvina Marinada en Miso
con Tom Yum de Codium y Cebolla Dulce Soasada
(Maridaje con Habla de Ti D.O Extremadura)
co@o -
Lomo de Ciervo
con Crema de Manzana Asada y Torta del Casar
(Maridaje con Lindes de Remelluri D.O Rioja)

Lingote de Chocolate
Crujiente con Avellana y Gel de Pera
(Maridaje con Pedro Ximenez “Nectar” D.O Jerez)

Cerveza de barril, agua, refrescos y vino de la casa. La bebida
serd Servida desde la llegada de los comensales hasta la salida de

los postres. 8 6€
*Terraza: 10% de incremento sobre PVP Final Comensal
*Balcones: 20% de incremento sobre PVP Final (IVA INCLUIDO)
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